Paté en cro(te
Sauté de beeuf
Pommes de terre
Bonbel & Fruit de saison

FERIE

Salade de crozets
Aubergines et courgettes bolognaise
Brie
Fruit de saison

Champignons aux herbes & yaourt
Flageolets au thon
Mimolette
Fruits

Pizza
Poisson blanc
Poélée de legumes
Yaourt
Fruit de saison

MENUS CANTINE SCOLAIRE

Salade verte
Poulet

Haricots verts
Riz au lait

Salade de tomates/ mozzarella
Boulettes de beeuf
Farfalles
Fromage & Creme dessert

Salade verte bio au gruyére
ROti de veau aux épices
Semoule
Mousse liégeoise

Salade d’avocats au surimi
Escalope de porc au poivre
Choux fleurs béchamel
Gateau de semoule

Salade verte, tomates et féta
Steak haché
Pates
Compote

JUIN/JUILLlET 2019

Taboulé
Poisson sauce provencgale
Petits pois
Emmental & Glace

Salade verte aux crodtons
Saumon & Risotto

Compote

Melon & concombres a la menthe
Dos de colin sauce citronnée
Coquillettes
Fromage blanc au miel

Concombres en salade
Sauté de beeuf
Pommes vapeur

Vache qui
rit Fruits

Menu en fonction des
stocks disponibles

Carottes rapées
Lasagnes aux aubergines et fromage

Fruits

Salami/saucisson
Tajine d’agneau
Lentilles Corail

Samos / Fruit de saison

Salade de pommes de terre
Blanc de poulet
Carottes Vichy
Edam & fruits

Jambon cru/melon
Poisson a la tomate
Haricots verts
Camembert
Moelleux au chocolat

Menu en fonction des
stocks disponibles

Tous les fruits et [égumes de ce menu sont issus de I’agriculture biologique
Menus validés par une diététicienne certifiée




